
 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 

 

CIRCOLARE N. 171 
 

 
 
OGGETTO: Uscita didattica del
vita contadina presso la fattoria T
 

Si comunica alle SS.LL. che 
autorizzazione firmata dai genitori, 
terrà a Trecastagni  presso la fattoria Tremonti
La quota di partecipazione è d
sistema PagoPA. Per gli alunni D
di € 14,00. Il termine ultimo per il pagamento è 
 
L’uscita didattica sarà così strutturata:
 

- 8.30 Partenza dalla scuola di appartenenza in direzione di
- 9.15 Arrivo presso la Fattoria Didattica “TREMONTI” dove i

conoscere ai piccoli visitatori, i vari
per l’ambiente e per gli animali, diffondendo la cultura del vivere bene

- Attività laboratoriale: 
ingredienti: farina, acqua e lievito
la sua forma di pane. 

- Durante la mattinata è prevista una Pausa per merenda “da
genuini e tipici della cultura

- 13.00 Pranzo al sacco presso area picnic della fattoria
- 14.00 Momento di gioco libero in struttura
- 15.00 Fine attività, ritorno sul pullman e rientro a

Via Signorelli, 1 - tel./fax 095/434114 

E. mail: CTIC89200C@istruzione.it 
P.E.C. CTIC89200C@pec.istruzione.it 

www.icxxsettembre.edu.it 

Ai Docenti 
Agli Alunni classi 

ca delle classi seconde di via Signorelli dal tema 
Tremonti di Trecastagni 

che gli alunni delle classi II del plesso di via
autorizzazione firmata dai genitori,  parteciperanno lunedì 27 aprile 2026 all’uscita didattica che si 

presso la fattoria Tremonti sul tema I sapori antichi della vita contadina
di 28,00 euro e il versamento dovrà essere effettuato tramite il 
DVA che rientrano nell’art.3 comma 3 è prevista

. Il termine ultimo per il pagamento è è lunedì 23 marzo 2026. 

L’uscita didattica sarà così strutturata: 

Partenza dalla scuola di appartenenza in direzione di Trecastagni
9.15 Arrivo presso la Fattoria Didattica “TREMONTI” dove il titolare dott
conoscere ai piccoli visitatori, i vari settori della struttura, educando i bambini al rispetto 

’ambiente e per gli animali, diffondendo la cultura del vivere bene
 LE MANI IN PASTA: si comincia con la

ingredienti: farina, acqua e lievito. Ogni piccolo panettiere metterà le mani in pasta per fare 

Durante la mattinata è prevista una Pausa per merenda “da fattoria” a base di prodotti 
genuini e tipici della cultura contadina 
13.00 Pranzo al sacco presso area picnic della fattoria 
14.00 Momento di gioco libero in struttura 

torno sul pullman e rientro a scuola.  

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

                                                             Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi 
-                                                            dell’art .3, comma 2 del Decr. Leg.vo.39/1993

Catania,  4 marzo 2026 

Ai Docenti classi II Signorelli 
Agli Alunni classi II Signorelli 

Ai Genitori  
Al DSGA 

Al Personale ATA 
Al sito web 

Alla Bacheca Argo  

ignorelli dal tema I sapori antichi della 

di via Signorelli, muniti di 
all’uscita didattica che si 

I sapori antichi della vita contadina. 
essere effettuato tramite il 

è prevista la quota ridotta 

recastagni 
titolare dott. Cavallaro farà 

settori della struttura, educando i bambini al rispetto 
’ambiente e per gli animali, diffondendo la cultura del vivere bene la campagna. 

LE MANI IN PASTA: si comincia con la presentazione degli 
piccolo panettiere metterà le mani in pasta per fare 

fattoria” a base di prodotti 

-  
IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof.ssa Teresa Ferlito 
Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi  

dell’art .3, comma 2 del Decr. Leg.vo.39/1993 
-  




